
B A R  L O U N G EB A R  L O U N G E



SANDWICH

LE  CLASSIQUE CLUB
SANDWICH

SANDWICH PHILADELPHIA
CLASSIQUE AU STEAK

10000

10000

Poulet ,  mayonnaise,  salade,  tomates,
oignons,  œuf au plat  et  f r i tes.

Bun moel leux beurré et  gr i l lé ,  f i let  de
bœuf,  oignons caramélisés,  salade,
sauce fromagère,  Phi ladelphia et  f r i tes.

BAR À TAPAS

SALADES

SALADE RIVIERA

SALADE CESAR DE POULET

SALADE GRECQUE

7000 10000
Entrées Plats

6500 9000

5000 8000

Avocat ,  quinoa,  tomates cer ises,
oignons nouveaux,  f ramboise,
radis ,  betterave rouge,  caviar  de
balsamique,  quart iers d 'orange.

Laitue Romana,  corn f lakes
poulet  pané,  anchois ,
parmesan,  v inaigrette César.

Concombre,  ol ives
tomates,  oignons rouges,
feta,  aneth,  hui le  d 'ol ive.

ENTRÉES 

SAUMON

BŒUF 

BURRATA DI  BUFALA

THON

POULET

12000

9000

10000

9500

8500

Gravelax moutarde et  aneth,
habi l lé  de pain au levain.

Tataki  de bœuf,  sauce yakitor i ,
mayonnaise wasabi .

Tomate conf i te ,  granité de basi l ic ,
caviar  de balsamique.

Tartare de Thon,  grain de sésame,
citron vert ,  cor iandre,  oignon
nouveau,  hui le  d 'ol ive.

Poulet  façon salt imbocca,
vinaigrette de tomates cer ise.

HOUMOUS

CALAMARS FRITS

JAMBON DE PARME ET
MELON

4000

6000

8000

Purée de pois chiches au sésame et
ai l  garni  d 'hui le  d 'ol ive.

Tempura /  aïol i .

Ol ives,  cornichons,  pain.

BRUSCHETTA

MINI  POULET YASSA

CEVICHE DE POISSON

4000

5000

6000

Tomate,  avocat ,  o ignon rouge,
citron,  ai l ,  hui le  d’ol ive.

Croquette de poulet ,  sauce yassa.

Poisson cru,  c i tron,  cor iandre,
pickels  d 'oignon,  hui le  d’ol ive.

Le menu du Bar Lounge est servi de 12h00 à 23h00.



Le menu du Bar Lounge est servi de 12h00 à 23h00.

PLATS 

PARMIGIANA

MAFÉ 

POULET YASSA

FILET MIGNON DE 
PORC RÔTI

9000

10000

12000

12000

Aubergine Parmigiana,  sauce tomate,
mozzarel la ,  parmesan,  aubergine
séchée.

Ragoût sénégalais  mijoté à base de
purée de cacahuètes et  de tomates,
servi  avec du r iz  br isé.

Cuisse de poulet  désossée en
cuisson lente et  gr i l lée avec une
sauce aux ol ives et  oignons.

Écrasé de pommes de terre,  légumes de
saison,  sauce aux champignons des bois .

P O I S S O N

V I A N D E  

PRIX SELON ARRIVAGE

14000

22000

12000

LANGOUSTINE DE LA BAIE  DE
SALY GRILLÉES 

L 'ARRIVÉE DU JOUR

BŒUF ROQUETTE

CÔTE DE PORC

Cu i t  à  v o t r e  f a ç on  Cu i t  à  v o t r e  f a ç on  

La p i è c e  du  b ou che r ,  Gr i l l é e  à  v o t r e  goû tLa p i è c e  du  b ou che r ,  Gr i l l é e  à  v o t r e  goû t

L e s  s a u c e  a u x  c h o i x

Entrecôte de bœuf,  roquette,
parmesan,  balsamique.

CÔTE DE BŒUF MATURÉE À
PARTAGER – 700 G

Sauce aux champignons
Beurre blanc au citronné
Beurre Café de Paris
Sauce au Roquefort
Sauce chimichuri
Sauce au poivre
Sauce vierge

Riz
Fr i te
Alloco     +2000 CFA
Attiéké    +2000 CFA
Pomme de terre
Légumes sautés

PIZZA LE GRILL

PIZZA MARGHERITA

PIZZA QUATRE SAISONS

PIZZA TRUFFE

PIZZA FRUITS DE MER

9000

12000

11000

14000

Fromage mozzarel la ,  tomate,  basi l ic .

Tomate,  art ichauts,  jambon de Parme,
champignons,  ol ives,  mozzarel la.

Crème de Truffe ,  mozzarel la f ior  di
latte ,  hui le  d 'ol ive.

Sauce tomate,  mozzarel la ,
crevettes,  calamars,  moules,
tomates cer ises,  persi l .
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