
M E N U  D Î N E RM E N U  D Î N E R



Nos plats sont préparés avec soin,

à partir d’ingrédients choisis pour leur qualité et leur authenticité.

Nous avons à cœur d’accueillir

 chaque invité avec attention et générosité.

Ce soir, prenez le temps de savourer,

de découvrir notre cuisine

où se rencontrent simplicité, tradition et émotion.
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Merci de partager ce moment avec nous.Merci de partager ce moment avec nous.
— L’équipe de The Black Diamond— L’équipe de The Black Diamond

Bienvenue à The Black DiamondBienvenue à The Black Diamond



POISSON

VIANDE

CARPE ROUGE

FILET DE BŒUF

DORADE

THIOF

COQ AU VIN

OSSO BUCO

Carpe rouge rôt ie ,  purée de chou-
f leur ,  aneth,  oignons nouveaux,
crème de citron.

F i let  de bœuf,  pet i ts  légumes,  purée
de courge,  sauce aux cèpes de bois .

Dorade entière gr i l lée,  ol ives noires,
citron,  hui le  d’ol ive,  tomates conf i tes
et  pignons au safran.

F i let  de Thiof  à la façon Thieboudienne

Poulet  braisé au vin rouge,
champignons de Paris ,  pet i ts
oignons,  lardons gr i l lés .

Façon milanaise,  r isotto au safran,
demi-glace maison.

Sugge s t i on s  du  Che fSugge s t i on s  du  Che f

Sugge s t i on s  du  Che fSugge s t i on s  du  Che f

PÂTES

CARBONARA AUTHENTIQUE
Pâtes à la carbonara avec guanciale ,
œufs,  Pecorino Romano,  spaghett i ,
généreusement accompagné de poivre
noir .

LANGOUSTE

DORADE

SAUMON (50/50)

12000

10000

13000

Bisque de langouste,  crème fraîche,
hui le de citron brûlée.

Ceviche de dorade rose,  c i tron vert ,
cor iandre et  pickles d’échalote

Tartare de saumon frais  et  fumé,
câpres,  c i tron,  hui le  d’ol ive.

BŒUF

TARTARE DE BŒUF

TORTELLONI

11000

14000

9000

12000

Carpaccio de bœuf,  hui le  de truffe ,
espuma de gorgonzola.

Persi l ,  sauce Paradis ,  œuf ,  câpres et
pain gr i l lé  à l ’ai l .

Tortel loni  au butternut ,  crumble de
noisettes,  crème de parmesan.

SALADE BLACK DIAMOND 7000

SPAGHETTI  ALLE VONGOLE
Palourdes,  peperoncino,  ai l ,  persi l ,
v in blanc Pinot  Grigio.

12000

13000

14000

11000

14000

Avocat ,  quinoa,  tomates cer ises,
oignons nouveaux,  f ramboises,  radis ,
betterave rouge,  caviar  de
balsamique,  quart iers d’orange,
agrémentés d’un œuf de cai l le  mol let .

VIANDE

VÉGÉTARIEN

 Goût  Ita l i en  Au then t i que Goû t  Ita l i en  Authen t i que

ENTRÉES

POISSON SPAGHETTI  C’ANCIOVA

GNOCCHI AUX CÈPES

12000

14000

15000

10000

Anchois ,  chapelure,  ai l ,  hui le  d’ol ive.

Gnocchi  de pommes de terre
aux cèpes.

L e  d î n e r  e s t  s e r v i  d e  1 9 h  à  2 3 h .



MEMBER OF

Domaine des Cauris, Saly, Ngaparou, Senegal

+221 77 253 96 96
www.villapetitparadis.sn

www.diamantnoircollection.com


